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Cannelle
PATISSERIE

Herzlich Willkommen
Bienvenue

ÖFFNUNGSZEITEN 
Mo, Do & Fr	 9:00 - 17:00 Uhr
Sa & So	 10:00 - 17:00 Uhr

FRÜHSTÜCK  
Mo, Do & Fr 	 9:00 bis 11:00Uhr
Sa & So    	 10:00 bis 13:00 Uhr  
		  (auf Reservierung)
 
Am Wochenenden Frühstücksbuffet –  
auf Reservierung 

MITTAGESSEN
Mo, Do & Fr 	 12:00 bis 14:00 Uhr



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
	 0,2L	 	 1,0L
Sinziger Mineralwasser	 €2,60	 €6,90
Natur, Classic, Medium 
	 0,2L	 	 0,4L
Apfelschorle 	 €2,90     	 €5,60
Fanta 3, 4, Sprite 9	 €2,90 	 €5,60 
Coca Cola 4, 7, oder Light 4, 7, 10	 €2,90 	 €5,60 
Schweppes/Bitter Lemon 	 €3,20 	 €5,90

Hausgemachter Ice-Tea		  €5,50 
Hausgemachter Limonade		  €5,50

Granini Saft  			   €3,50
Apfel, Orange, rote Traube, Johannisbeere

Lillet Berry	 €7,50
mit Wild Berry und frischen Beeren
Lillet Rougette			   €7,50
mit Bitter Lemon und Zitrone
Lillet Artiste 	 €7,50
mit Johannisbeere und Minze	
Lillet Jolie 		  €7,50
mit Grapefruit und Thymian	
Limoncello Spritz	  €7,50
Limoncello, Prosecco, Sprudelwasser, Zitronenscheibe

FRANZÖSISCHES FRÜHSTÜCK A, G	 €4,90
Croissant oder Brioche mit Butter 
und  hausgemachter Konfitüre je nach Saison

PETIT DÉJEUNER A, G, 1 	 €6,50                    
Brötchen, Butter, wahlweise mit Wurst, Käse oder  
hausgemachter Konfitüre je nach Saison

GRAND DÉJEUNER A, G, 1, C               	 €9,50                                                  
1 Glas Orangensaft, 1 Brötchen, 1 Croissant mit Butter,
1 gekochtes Ei,  wahlweise mit Wurst oder Käse und 
hausgemachter Konfitüre je nach Saison

BUTTERMILCH SCONES G, A, C 	 € 4,90
mit Whipped Cream und hausgemachter Marmelade

RÜHREI ODER SPIEGELEIER C, G, A, 1 	 €8,50
mit frischem Baguette und einer Portion Butter 
Wahlweise mit:
Tomaten 	 €2,50
Bacon 	 €2,50
Gouda	 €2,50
Geräucherter Lachs 	 €4,80

EXTRA ZUM FRÜHSTÜCK: 
Brötchen 		  €1,50 
Körnerbrötchen		  €1,90
Gekochtes Ei 		  €1,50
1 Scheibe Käse/ Wurst/Salami 		  €1,50
Portion Honig und Konfitüre 		  €1,50
Portion Butter 		  €0,80

Café Créme		  €3,20
Café Grande		  €3,50
Milchkaffee 7,10	 		  €3,90
Cappuccino 7,10	 		  €3,90
Latte Macchiato 7,10			   €4,20
Espresso 7			   €2,20
Espresso double 7 			   €3,20
Heiße Schokolade 10	 		  €3,50
Heiße Schokolade mit Sahne 10		  €4,00 
Chai Latte 			   €4,50 
Eiskaffee (je nach Saison)			   €5,50 

Frischer Tee - Ingwer Zitrone/Minze	 €4,50 
Tee - verschiedene Sorten	 €3,50
Schwarzer Tee/Grüner Tee/Kräutertee/Früchte

FRÜHSTÜCKSBOWL
ACAI BOWL A, H	 €13,90
Bio Acai, verschiedenen Beeren, Banane, Cashew-Kerne,  
Kokoschips, Chia Samen, Haferflocken                                     

 
 
 
 
 
 
 

 
LAUGEN GEBÄCK 	 €5,90
Lauge Nibs mit Spundekäs und Paprika 
 
PLATEAUX AUX FROMAGES 	 €12,90
Kleine Käsevariation mit frischem Brot und  
verschiedenen Früchten, sowie Feigensenf   
 
FRANZÖSISCHES QUICHE G, A, C,	 €6,90
verschiedene Sorten je nach Saison	  
 
HAUSGEMACHTER FLAMMKUCHEN 

ELSÄSSER FLAMMKUCHEN A1, C  	  €13,50                                                  
Crème fraîche G, Zwiebeln und Speckwürfel
Wahlweise auch mit Kümmel

ELSÄSSER FLAMMKUCHEN PIKANT A1, C €13,50
Crème fraîche G, Zwiebeln, Speckwürfel, Gouda G und Chili
Wahlweise auch mit Kümmel

FLAMMKUCHEN SAINT TROPEZ A1, C        €13,90
Crème fraîche G, Ananas 9, zarter Kochschinken 1, 5, 
geriebener Gouda G und Zitronenthymian

FLAMMKUCHEN MEDITERRAN A1, C  	      €14,90                                                   
Crème fraîche G, Tomaten, Paprika, Salami 1, Zwiebeln,  
Oliven, Basilikum, Oregano, Gouda G und Rucola

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH A1, C	 €14,50
Crème fraîche G, Tomaten, geriebener Gouda G, 
Zwiebeln, Oliven, Thymian und Rucola 	

 

Zusatzstoffe in Speisen und Getränken
1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Geschmacksverstärker, 
3=mit Antioxidationsmittel,  
4=mit Farbstoff, 5=mit Phosphat, 6=mit Süssungsmittel, 7=koffeinhaltig, 
8=chininhaltig, 9=mit Säuerungsmittel, 10=enthält Phenylalaninquelle 

Speisen und Getränke enthalten folgende Allergene:
A=glutenhaltiges Getreide (Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4, Dinkel 5, 
Kamut 6, Habridstämme 7), B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnüsse, 
F=Soja, G=Milch/Milchprodukte (einschl. Laktose), H=Schalenfrüchte (Mandel 
1, Haselnuss 2, Walnuss 3; Cashew 4, Pecannuss 6, Pistazie 7, Macadamianuss 
8, Queenslandnuss 9), I=Sellerie, J=Senf, K=Sesamsamen, L=Schwefeldioxid 
und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/l, M=Lupinen, 
N=Weichtiere

                     

Frühstück

Herzhaftes...

FLASCHENBIER
	 0,33L	        		  0,5L
Pils A	 €3,80	 
Natur Radler A	 €3,80
Weizen A	 €5,60

Pils Alkoholfrei A	 €3,80
Radler Alkoholfrei A	 €3,80
Weizen Alkoholfrei  A		  €5,60

	 0,2L 	 0,75L
Sauvignon Blanc 	 €6,50	 €24,00 
Chardonnay	 €6,50	 €24,00
Rieslinng	 €6,50 	 €24,00
Grauburgunder	 €6,50	 €24,00
Rosé	 €6,50	 €24,00
Merlot	 €6,50	 €24,00
Pinot Noir 	 €6,50	 €24,00
Prosecco / Sekt 	 €6,50	 €24,00

Heiße 
GETRÄNKE

Apéritifs
offene

WEINE


